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توکوفرول استات اضافه شده  -. بررسی اثرات آلفاعلی ا, اسحق زکی پور رحیم آ, وفا ف, محمد ر, علی امحمدصدیق ج,  -11

(. مجله میکروب شناسی Oncorhynchus mykissبه جیره بر پارامترهای رشد و تغذیه ماهی قزل آلای رنگین کمان )

 .1(:14)3;1411غذایی. مواد 

. تأثیر استفاده از کیسه های پلاستیکی معمولی و زیپ دار در نگهداری فیله ماهی قزل احسانی عجسور م,   -22

( طی نگهداری در یخچال.  اولین کنگره ملی علوم و فناوریهای نوین oncorhynchus mykissآلای رنگین کمان )

 .undefined; 1390زنجان:  ;کشاورزی

, محمودی ر, حلال خور ن. بررسی ترکیب شیمیایی و اثرات ضد میکروبی و حسی اسانس زیره سبز عاحسانی   -21

 .undefined; 1390زنجان:  ;در پنیر سفید ایرانی.  اولین کنگره ملی علوم و فناوریهای نوین کشاورزی

ی روغنی گیاهان , محمودی ر, زارع پ, حسنی ع. ترکیب شیمیایی و اثرات ضد میکروبی اسانس هااحسانی ع  -22

( علیه لیستریا مونوسیتوژنز در پنیر سفید Pimpinella anisum( و بادیان رومی )Allium ascalonicumموسیر )

 .25-417(:4)21;1412آب نمکی. پژوهشهای صنایع غذایی )دانش کشاورزی(. 

ی پروپیلن حاوی نانوزئولیت اکسید رو. تولید و بررسی اثر نانوکامپوزیت پلی احسانی عرفیعی ل, پیروزی فرد م,           -24

و عصاره چای سبز برای بسته بندی ماهی قزل آلا در دوره نگه داری در سرما.  سومین کنگره بین المللی و بیست و 

 .undefined; 1398تهران:  ;ششمین کنگره ملی علوم و صنایع غذایی ایران

حاوی عصاره استخراج  pHه بندی ژلاتینی نشانگر , زهرا قاسم پ. تولید فیلم بستعلی اسعید موسی زاده ع,   -23

 .1411شده کلم قرمز توسط مخلوط آب و اتانول.  بیست و هفتمین کنگره ملی علوم و صنایع غذایی ایران

حاوی مواد رنگی  pH, زهرا قاسم پ. مروری بر بسته بندی های هوشمند حساس به علی اسعید موسی زاده ع,   -28

 .1411یعی در گوشت خام.  بیست و هفتمین کنگره ملی علوم و صنایع غذایی ایرانطبیعی بر پایه پلیمرهای طب

, سیدعلیرضا بنی ه, اصغر م, رضا ع. مروری بر تکنیک های جدید در تسریع رسیدن پنیر.  سومین کنگره علی ا  -26

 .1415بین المللی و بیست و ششمین کنگره ملی علوم و صنایع غذایی ایران
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. مروری بر روش های خالص سازی پپتیدهای مواد غذایی.  علی اسیدعلیرضا بنی ه, زهرا قاسم پ, وحید ب,   -27

 .1415سومین کنگره بین المللی و بیست و ششمین کنگره ملی علوم و صنایع غذایی ایران

متیسیلین  بیوتیک, حسین آ, سعید موسی ز. مروری بر شیوع باکتری استافیلوکوکس اورئوس مقاوم به آنتی علی ا  -25

 .1415درغذاهای بیمارستانی.  سومین کنگره بین المللی و بیست و ششمین کنگره ملی علوم و صنایع غذایی ایران

. مطالعات اخیر در زمینه تقویت فیلم های بیونانوکامپوزیتی با انواع نانوسلولز.  سومین علی ااعظم ا, پریسا ا,   -21

 .1415گره ملی علوم و صنایع غذایی ایرانکنگره بین المللی و بیست و ششمین کن

. ویژگی های روغن زیتون بر اساس استاندارد ملی ایران.  دومین کنگره بین المللی و علی اهاجر ذ, فایق م,   -42

 .1417بیست و پنجمین کنگره ملی علوم و صنایع غذائی ایران

ردهای آن در مواد غذایی.  دومین . صمغ فارسی: مروری برخواص و عملکعلی اآرزو خ, مریم عزیزی لعل آ,   -41

 .1417کنگره بین المللی و بیست و پنجمین کنگره ملی علوم و صنایع غذائی ایران

. روش های تولید، عوامل موثر کاربرد انکپسولاسیون پپتیدها علی اسیدعلیرضا بنی ه, مهدی ن, زهرا قاسم پ,   -42

 .1417در موادغذایی.  کنفرانس بین المللی بسته بندی ایران

, بهزاد ا, مایده ب. اثر پوشش خوراکی پروتیین آب پنیر بر روی کیفیت فیله میگو نگهداری شده علی امریم ف,   -44

 .1416در شرایط سرد.  دومین کنفرانس ملی دستاوردهای نوین در صنایع غذایی و تغذیه سالم

وشت و محصولات گوشتی.  دومین . مروری بر کاربرد عصاره های گیاهی در گعلی اآرزو خ, مریم عزیزی لعل آ,   -43

 .1416کنفرانس ملی دستاوردهای نوین در صنایع غذایی و تغذیه سالم

, سیده سمانه ن, سمیرا م. کاربرد پوشش کربوکسیمتیلسلولز حاوی استاتسدیم و اسانس رزماری در کیفیت علی ا  -48

 .1418محیط زیست و گردشگری میکروبی سینهمرغ.  سومین کنفرانس بین المللی ایده های نوین در کشاورزی،

, ندا ج, نگین حسن پور ط. بررسی فاکتور های موثر بر قابلیت زنده مانی باکتری های پرو علی ارقیه اشرفی ی,   -46

 .1413بیوتیکی در بستنی.  کنفرانس بین المللی پژوهش های نوین در علوم کشاورزی و محیط زیست

فیتوشیمیایی و ضدباکتریایی اسانس اسطوخدوس علیه باکتری  , صغری ولی ز, رزاق م. بررسیعلی اروژان م,   -47

 .1413های پاتوژن غذایی.  اولین همایش گیاهان دارویی و داروهای گیاهی

, سیده سمانه ن, پرستو جعفر زاد داش آ. مقایسه تاثیر سطوح مختلف اینولین و شکر بر بقای باکتری های علی ا  -45

 .1413ای یخچال.  سومین همایش سراسری کشاورزی و منابع طبیعی پایداراسید لاکتیک و مشخصات حسی ماست در دم

, ابوالقاسم ر. بررسی فاکتورهای مختلف بر زنذه مانی باکتریهای ماست پروبیوتیک.  علی اساره ص, رقیه اشرفی ی,   -41

ی، محیط زیست و دومین کنفرانس بین المللی توسعه پایدار، راهکارها و چالش ها با محوریت کشاورزی، منابع طبیع

 .1413گردشگری

. بررسی مروری تولید آنزیم پکتیناز از ضایعات مرکبات با علی ارقیه اشرفی ی, یعقوب جعفری خ, هیمن ش,   -32

استفاده از قارچ آسپرژیلوس نایجر.  دومین کنفرانس بین المللی توسعه پایدار، راهکارها و چالش ها با محوریت کشاورزی، 

 .1413ست و گردشگریمنابع طبیعی، محیط زی

, علی م, صغری ولی ز, ایوب عبادی فتح آ. بررسی آلودگی میکروبی شیر خام به کلی فرم و اشریشیا کلی علی ا  -31

و شمارش کلی باکتریایی ازدامداری تا تحویل به کارخانه در استان آذربایجان غربی.  دومین همایش کشوری سلامت شیر 

 .1414آن از تولید تا مصرف و اهمیت تغذیه ای

, علی م, صغری ولی ز, ایوب عبادی فتح آ. بررسی وضعیت آلودگی شیر خام به باکتریهای استافیلوکوکوس علی ا  -32

 .1414آرئوس و اشریشیا کلی دراستان تهران.  دومین همایش کشوری سلامت شیر از تولید تا مصرف و اهمیت تغذیه ای آن
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در افزایش زمان نگه داری شیر وتاثیر آن در انعقاد  CO2آ. اثر گاز  , علی م, امیرهومان ا, ایوب عبادی فتحعلی ا  -34

 .1414پنیر.  بیست و دومین کنگره ملی علوم و صنایع غذایی

, علی م, امیرهومان ا, ایوب عبادی فتح آ. بررسی بروسلا ومایکو باکتریوم ها در شیرهای خام در استان علی ا  -33

 .1414صنایع غذایی گیلان.  بیست و دومین کنگره ملی علوم و

, محمد ه, یاسر ش. ارزیابی خواص ضد قارچی گیاه خوشاریزه )اکینوفورا پلتی لوبا(.  دومین همایش ملی علی ا  -38

 .1414گیاهان دارویی و کشاورزی پایدار

, ولی اله م, مهردخت نجف پور ن, فرشته م. بررسی پراکنش و معرفی گونه های دارویی تیره نعناع علی ا  -36

(Lamiaceaeدر استان مازندران.  دومین همایش ملی گیاهان دارویی و کشاورزی پایدار )1414. 

, مهدی م. بررسی مقایسه ای ترکیب های شیمیایی اسانس نمونه زراعی و رویشگاهی علی امهردخت نجف پور ن,   -37

 .1414.  دومین همایش ملی گیاهان دارویی و کشاورزی پایدارNepeta crassifoliaگونه 

.  دومین Centaurea behen, مهدی م. ترکیبات شیمیایی اسانس ریشه گیاه علی امهردخت نجف پور ن,   -35

 .1414همایش ملی گیاهان دارویی و کشاورزی پایدار

, محمد صدیق ج, ناصر آ. تأثیر آنتی اکسیدانتی لیکوپن به دو صورت افزوده شده به جیره و روی فیله بر علی ا  -31

( طی نگهداری در یخچال.  بیست و یکمین Oncorhynchus mykissزل آلای رنگین کمان )کیفیت فیله ماهی ق

 .1412کنگره ملی علوم و صنایع غذایی

, محمدصدیق ج. تغییرات آمین های بیوژن و بارمیکروبی ماهی کپور معمولی طی نگهداری در دماهای علی ا  -82

 .1412مختلف.  بیست و یکمین کنگره ملی علوم و صنایع غذایی

. اثرات تغذیه ای نانو ذرات نقره و سلنیوم بر شاخص های رشد ماهی علی افرزانه دی م, امیر توکمه چ, فرح ف,   -81

 .1411قزل آلای رنگین کمان.  دومین همایش ملی تنوع زیستی و تاثیر آن بر کشاورزی و محیط زیست

روبی و حسی اسانس زیره سبز در پنیر , رزاق م, نسیم حلال خ. بررسی ترکیب شیمیایی و اثرات ضد میکعلی ا  -82

 .1412سفید ایرانی.  اولین کنگره ملی علوم و فناوریهای نوین کشاورزی

. تأثیر استفاده از کیسه های پلاستیکی معمولی و زیپ دار در نگهداری فیله ماهی قزل علی امحمدصدیق ج,   -84

اولین کنگره ملی علوم و فناوریهای نوین ( طی نگهداری در یخچال.  oncorhynchus mykissآلای رنگین کمان )

 .1412کشاورزی

. بررسی میزان آلودگی میکروبی کره های سنتی در شهر علی ابهادر حاجی م, سیدشمس الدین ا, مهدی ح,   -83

 .1457ملکان.  پانزدهمین کنگره دامپزشکی ایران
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  1412دریافت لوح تقدیر از وزیر محترم بهداشت، درمان و آموزش پزشکی در سال خرداد   -1

 1451دریافت لوح تقدیر از معاون فرهنگی و اجتماعی و معاون دانشجویی وزیر محترم علوم در سال  -2

4-  

 

 

 

 

 اصول نگهداری مواد غذایی برای دوره کارشناسی صنایع غذایی  -1

 سلامت غذا برای دوره کارشناسی صنایع غذاییبهداشت و  -2

 صنایع تخمیری برای دوره کارشناسی صنایع غذایی -4

 زبان تخصصی برای دوره کارشناسی صنایع غذایی -3

 میکروبیولوژی مواد غذایی برای دوره کارشناسی صنایع غذایی -8

 میکروبیولوژی صنعتی برای دوره کارشناسی صنایع غذایی -6

 غذایی برای دوره کارشناسی تغذیهبهداشت و مسمومیت های  -7

 کنترل باکتریایی مواد غذایی برای دوره دکتری حرفه ای دامپزشکی  -5

 کنترل شیمیایی مواد غذایی برای دوره دکتری حرفه ای دامپزشکی -1

 بهداشت و صنایع شیر برای دوره دکتری حرفه ای دامپزشکی -12

 ای دامپزشکیبیماری های مشترک بین انسان و دام برای دوره دکتری حرفه  -11

 مسمومیت های میکروبیولوژی مواد غذایی برای دوره کارشناسی ارشد -12

 میکروبیولوژی مواد غذایی تکمیلی برای دوره کارشناسی ارشد -14

 میکروبیولوژی ارشد کشاورزی برای دوره کارشناسی ارشد -13

 بهداشت و صنایع شیر برای دوره کارشناسی ارشد -18

 ه کارشناسی ارشدآلودگی های محیطی مواد غذایی برای دور -16

 افتخارات علمی

 

 دروس تدریس شده
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 اصول نمونه برداری در مواد غذایی برای دوره کارشناسی ارشد -17

 صنایع و بهداشت شیر پیشرفته برای دوره دکتری تخصصی -15

 مدیریت بهداشتی صنایع غذایی برای دوره دکتری تخصصی -11

 ترکیبات زیست فعال برای دوره دکتری تخصصی -22

 صیمیکروبیولوژی پیشرفته غذایی برای دوره دکتری تخص -21

 سم شناسی مواد غذایی برای دوره دکتری تخصصی -22

 بهداشت و ایمنی بیمارستان برای دوره دکتری تخصصی -24

 باکتری شناسی مواد غذایی برای دوره دکتری تخصصی -23

  

 

 

 26/12/1453تا  21/1/1453مدیر کل امور دانشجویان دانشگاه ارومیه از تاریخ  -1

 13/5/1457تا  26/12/1453فرهنگی دانشگاه ارومیه از تاریخ مدیر کل امور  -2

 .1412تا  23/5/1457رئیس پژوهشکده آرتمیا و آبزیان دانشگاه ارومیه از تاریخ  -4

  21/12/1451تا  23/1/1455رئیس دانشکده پرستاری و مامایی مراغه از تاریخ  -3

 1412تا  18/6/1412 مدیر گروه پژوهشی علوم وصنایع غذایی دانشگاه ارومیه از تاریخ -8

تا  27/1/1451مسئول تاسیس و عضو هیئت مدیره انجمن علمی بهداشت مواد غذایی ایران از تاریخ  -6

 ادامه دارد.

 1457تا  1453عضو شورای فرهنگی دانشگاه ارومیه از تاریخ دی ماه  -7

  1458تا آخر سال  11/1/1458از تاریخ  2دبیر شورای مدیران فرهنگی دانشگاه های منطقه  -5

 1412تا 16/8/1412عضو کمیته انضباطی بدوی واحد استانی دانشگاه جامع علمی کاربردی از تاریخ  -1

 1455عضو کمیته ساماندهی فعالیت های انتخابات دانشگاه ارومیه سال  -12

کاربردی در استان آذربایجان  –گسترش آموزش های علمی عضو کمیته هماهنگی استانی  -11

 1412تا  21/5/1412غربی از تاریخ 

عضو کمیته تخصصی آرتمیای هسته پژوهش آب، کشاورزی و صنایع تبدیلی از تاریخ  -12

23/3/1412  

 1455دبیر اجرایی سمپوزیوم بین المللی آرتمیا سال  -14

 سوابق شغلی و اجرایی 
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 1458سال دبیر جشنواره نشریات دانشجویی شمال غرب کشور  -13

 1457برپایی نمایشگاه هفته پژوهش دانشگاه ارومیه در تهران در سال  -18

 1455برپایی نمایشگاه پژوهشی دانشگاه ارومیه در اربیل عراق در سال  -16

 1417تا  1413از ریاست دانشکده تغذیه و علوم غذایی علوم پزشکی تبریز  -17

تا ادامه 1413وم غذایی از سال آموزشی علوم و صنایع غذایی دانشکده تغذیه و عل مدیر گروه -15

 دارد 

 

 

 

 18/23/1415تا  25/12/1417کارآفرینی در نظام سلامت در دانشگاه علوم پزشکی مجازی از  -1

 28/12/1415( در NPMCکارگاه ابرروندهای سلامت در مرکز ملی آموزش مدیریت سلامت ) -2

کلیات اخلاق در نشر پژوهش در مرکز توسعه و هماهنگی پژوهش دانشگاه علوم پزشکی تبریز در سال  -4

27/6/1415  

( در مرکز توسعه و هماهنگی پژوهش دانشگاه علوم پزشکی تبریز SPآشنایی با اهمیت برنامه راهبردی ) -3

 28/2/1418در سال 

تا  22/12/1416علوم پزشکی تبریز دانشگاه EDCآموزش کوتاه مدت اخلاق پزشکی و حرفه ای  -8

1/8/1417 

اخلاق در مطالعات آزمایشگاهی معاونت تحقیقات و فناوری دانشگاه علوم پزشکی تبریز در سال  -6

22/1/1415 

 141کارگاه هم اندیشی استادان دانشگاه با عنوان بیانیه دوم انقلاب و فلسفه صدور آ -7

 

 

1- Multifunctional nanocomposite active packaging materials: Immobilization of quercetin, 

lactoferrin, and chitosan nanofiber particles in gelatin films M Tavassoli, MA Sani, A Khezerlou, 

A Ehsani, DJ McClements Food Hydrocolloids 118, 106747 

 

2- A comprehensive literature review on the medical learning systems in the developing countries M 

Bohlouli, OH Ahmed, A Ehsani, MY Ghafour, HK Hama, ... Kybernetes 

 

 شرکت در کارگاه ها و دوره های آموزشی 

 

 پژوهشی –مقالات منتشر شده در مجلات علمی 

 

https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=M1Z2vDwAAAAJ&sortby=pubdate&citation_for_view=M1Z2vDwAAAAJ:sNmaIFBj_lkC
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=M1Z2vDwAAAAJ&sortby=pubdate&citation_for_view=M1Z2vDwAAAAJ:sNmaIFBj_lkC
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=M1Z2vDwAAAAJ&sortby=pubdate&citation_for_view=M1Z2vDwAAAAJ:OcBU2YAGkTUC
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3- Starch/alginate/Cu-g-C3N4 nanocomposite film for food packaging SN Mousavi, H Daneshvar, 

MSS Dorraji, Z Ghasempour, V Panahi-Azar, A Ehsani Materials Chemistry and Physics 267, 

124583 

 

4- Comprehensive batch and continuous methyl orange removal studies using surfactant modified 

chitosan-clinoptilolite composite .M Babazadeh, H Abolghasemi, M Esmaeili, A Ehsani, A 

Badiei Separation and Purification Technology 267, 118601 

 

5- Assessing the impact of cultural characteristics, economic situations, skills and knowledge on the 

development and success of cloud-based e-learning systems in the COVID-19 era L Teng, Q Tan, 

A Ehsani, Kybernetes 

 

6- A new model for analyzing the role of new ICT-based technologies on the success of employees' 

learning programs AM Rahmani, A Ehsani, M Mohammadi, AH Mohammed, SHT Karim, 

Kybernetes 

 

7- Plant gums as the functional compounds for edible films and coatings in the food industry: A 

review A Khezerlou, H Zolfaghari, SA Banihashemi, S Forghani, A Ehsani. Polymers for 

Advanced Technologies 32 (6), 2306-2326 

 

8- Zinc oxide nanoparticles and periodate oxidation in developing pH-sensitive packaging film 

based on modified gelatin S Mousazadeh, A Ehsani, EM Kia, Z Ghasempour Food Packaging 

and Shelf Life 28, 100654 

 

9- Application of Novel Non-Thermal Physical Technologies to Degrade Mycotoxins 

M Yousefi, MA Mohammadi, MZ Khajavi, A Ehsani, V Scholtz 

Journal of Fungi 7 (5), 395 

 

10- Optimization and antimicrobial efficacy of curcumin loaded solid lipid nanoparticles against 

foodborne bacteria in hamburger patty 

M Alanchari, M Mohammadi, F Yazdian, H Ahangari, N Ahmadi, ... 

Journal of Food Science 

 

11- Characterization and Optimization of Persian Gum/Whey Protein Bionanocomposite Films 

Containing Betanin Nanoliposomes for Food Packaging Utilization 

Z Ghasempour, S Khodaivandi, H Ahangari, H Hamishehkar, S Amjadi, ... 

 

12- Functional biocompatible nanocomposite films consisting of selenium and zinc oxide 

nanoparticles embedded in gelatin/cellulose nanofiber matrices 

A Ahmadi, P Ahmadi, MA Sani, A Ehsani, B Ghanbarzadeh 

International Journal of Biological Macromolecules 175, 87-97 

 

13- Latest trends for biogenic amines detection in foods: Enzymatic biosensors and nanozymes 

applications 

https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=M1Z2vDwAAAAJ&sortby=pubdate&citation_for_view=M1Z2vDwAAAAJ:IRz6iEL74y4C
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=M1Z2vDwAAAAJ&sortby=pubdate&citation_for_view=M1Z2vDwAAAAJ:6ZxmRoH8BuwC
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=M1Z2vDwAAAAJ&sortby=pubdate&citation_for_view=M1Z2vDwAAAAJ:6ZxmRoH8BuwC
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=M1Z2vDwAAAAJ&sortby=pubdate&citation_for_view=M1Z2vDwAAAAJ:yFnVuubrUp4C
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=M1Z2vDwAAAAJ&sortby=pubdate&citation_for_view=M1Z2vDwAAAAJ:yFnVuubrUp4C
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=M1Z2vDwAAAAJ&sortby=pubdate&citation_for_view=M1Z2vDwAAAAJ:HIFyuExEbWQC
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=M1Z2vDwAAAAJ&sortby=pubdate&citation_for_view=M1Z2vDwAAAAJ:HIFyuExEbWQC
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=M1Z2vDwAAAAJ&sortby=pubdate&citation_for_view=M1Z2vDwAAAAJ:OTTXONDVkokC
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=M1Z2vDwAAAAJ&sortby=pubdate&citation_for_view=M1Z2vDwAAAAJ:OTTXONDVkokC
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=M1Z2vDwAAAAJ&sortby=pubdate&citation_for_view=M1Z2vDwAAAAJ:DUooU5lO8OsC
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=M1Z2vDwAAAAJ&sortby=pubdate&citation_for_view=M1Z2vDwAAAAJ:DUooU5lO8OsC
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=M1Z2vDwAAAAJ&sortby=pubdate&citation_for_view=M1Z2vDwAAAAJ:dBIO0h50nwkC
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=M1Z2vDwAAAAJ&sortby=pubdate&citation_for_view=M1Z2vDwAAAAJ:QYdC8u9Cj1oC
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=M1Z2vDwAAAAJ&sortby=pubdate&citation_for_view=M1Z2vDwAAAAJ:QYdC8u9Cj1oC
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=M1Z2vDwAAAAJ&sortby=pubdate&citation_for_view=M1Z2vDwAAAAJ:9c2xU6iGI7YC
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=M1Z2vDwAAAAJ&sortby=pubdate&citation_for_view=M1Z2vDwAAAAJ:9c2xU6iGI7YC
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=M1Z2vDwAAAAJ&sortby=pubdate&citation_for_view=M1Z2vDwAAAAJ:4hFrxpcac9AC
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=M1Z2vDwAAAAJ&sortby=pubdate&citation_for_view=M1Z2vDwAAAAJ:4hFrxpcac9AC
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=M1Z2vDwAAAAJ&sortby=pubdate&citation_for_view=M1Z2vDwAAAAJ:_5tno0g5mFcC
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=M1Z2vDwAAAAJ&sortby=pubdate&citation_for_view=M1Z2vDwAAAAJ:_5tno0g5mFcC
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H Ahangari, S Kurbanoglu, A Ehsani, B Uslu 

Trends in Food Science & Technology 

 

14- A Conceptual Model for Evaluation the Impact Factors Affecting Organizational Performance in 

Supply Chain A Ehsani, H Mehrmanesh Journal of System Management 6 (4), 269-294 

 

15- Supercritical fluid extraction of seed oils–A short review of current trends 

H Ahangari, JW King, A Ehsani, M Yousefi 

Trends in Food Science & Technology 

 

16- Preparation of active nanocomposite film consisting of sodium caseinate, ZnO nanoparticles and 

rosemary essential oil for food packaging applications 

M Alizadeh-Sani, EM Kia, Z Ghasempour, A Ehsani 

Journal of Polymers and the Environment 29 (2), 588-598 

 

17- Impact of Carboxymethyl Cellulose Coating Incorporated with Rosemary Essential Oil and 

sodium Acetate on the Quality and Shelf Life of Rainbow Trout Fillet 

E Saeid Asr, S Naghibi, A Mojaddar Langroodi, E Moghaddas Kia, ... 

Journal of Aquatic Food Product Technology 30 (1), 16-30 

 

18- Principles of Islamic slaughter and its role in improving meat quality 

H ANDISHMAND, A Ehsani 

HALAL JOURNAL 3 (4), 79-87 

 

19- Impact of Carboxymethyl Cellulose Coating Incorporated with Rosemary Essential Oil and left-

to-right marksodium Acetate on the Quality and Shelf Life of Rainbow Trout … 

ES Asr, S Naghibi, AM Langroodi, EM Kia, S Meshkini, A Ehsani 

Journal of Aquatic Food Product Technology 30 (1), 16-30 

 

20- pH-responsive color indicator films based on methylcellulose/chitosan nanofiber and barberry 

anthocyanins for real-time monitoring of meat freshness 

21- M Alizadeh-Sani, M Tavassoli, E Mohammadian, A Ehsani, GJ Khaniki, ... 

International Journal of Biological Macromolecules 166, 741-750 

 

22- Active packaging for Salmon stored at refrigerator with Polypropylene nanocomposites 

containing 4A zeolite, ZnO nanoparticles, and green tea extract 

M Azizi‐Lalabadi, L Rafiei, B Divband, A Ehsani 

Food Science & Nutrition 8 (12), 6445-6456 

 

23- Fabrication of curcumin-zein-ethyl cellulose composite nanoparticles using antisolvent co-

precipitation method 

S Hasankhan, M Tabibiazar, SM Hosseini, A Ehsani, M Ghorbani 

International Journal of Biological Macromolecules 163, 1538-1545 

 

https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=M1Z2vDwAAAAJ&sortby=pubdate&citation_for_view=M1Z2vDwAAAAJ:IUKN3-7HHlwC
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=M1Z2vDwAAAAJ&sortby=pubdate&citation_for_view=M1Z2vDwAAAAJ:IUKN3-7HHlwC
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=M1Z2vDwAAAAJ&sortby=pubdate&citation_for_view=M1Z2vDwAAAAJ:umqufdRvDiIC
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=M1Z2vDwAAAAJ&sortby=pubdate&citation_for_view=M1Z2vDwAAAAJ:4fGpz3EwCPoC
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=M1Z2vDwAAAAJ&sortby=pubdate&citation_for_view=M1Z2vDwAAAAJ:4fGpz3EwCPoC
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=M1Z2vDwAAAAJ&sortby=pubdate&citation_for_view=M1Z2vDwAAAAJ:a9-T7VOCCH8C
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=M1Z2vDwAAAAJ&sortby=pubdate&citation_for_view=M1Z2vDwAAAAJ:a9-T7VOCCH8C
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=M1Z2vDwAAAAJ&sortby=pubdate&citation_for_view=M1Z2vDwAAAAJ:3htObqc8RwsC
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=M1Z2vDwAAAAJ&sortby=pubdate&citation_for_view=M1Z2vDwAAAAJ:mNrWkgRL2YcC
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=M1Z2vDwAAAAJ&sortby=pubdate&citation_for_view=M1Z2vDwAAAAJ:mNrWkgRL2YcC
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=M1Z2vDwAAAAJ&sortby=pubdate&citation_for_view=M1Z2vDwAAAAJ:FAceZFleit8C
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=M1Z2vDwAAAAJ&sortby=pubdate&citation_for_view=M1Z2vDwAAAAJ:FAceZFleit8C
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=M1Z2vDwAAAAJ&cstart=20&pagesize=80&sortby=pubdate&citation_for_view=M1Z2vDwAAAAJ:GtLg2Ama23sC
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=M1Z2vDwAAAAJ&cstart=20&pagesize=80&sortby=pubdate&citation_for_view=M1Z2vDwAAAAJ:GtLg2Ama23sC
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=M1Z2vDwAAAAJ&cstart=20&pagesize=80&sortby=pubdate&citation_for_view=M1Z2vDwAAAAJ:86PQX7AUzd4C
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=M1Z2vDwAAAAJ&cstart=20&pagesize=80&sortby=pubdate&citation_for_view=M1Z2vDwAAAAJ:86PQX7AUzd4C
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24- Nanocomposite films consisting of functional nanoparticles (TiO2 and ZnO) embedded in 4A-

Zeolite and mixed polymer matrices (gelatin and polyvinyl alcohol) 

M Azizi-Lalabadi, M Alizadeh-Sani, B Divband, A Ehsani, DJ McClements 

Food Research International 137, 109716 

 

25- Development of probiotic yogurt containing red beet extract and basil seed gum; techno-

functional, microbial and sensorial characterization 

Z Ghasempour, N Javanmard, AM Langroodi, M Alizadeh-Sani, A Ehsani, ... 

Biocatalysis and Agricultural Biotechnology 29, 101785 

 

26- Bioactive peptides fractions from traditional Iranian Koopeh cheese; lactic fermentation products 

SA Banihashemi, M Nikoo, Z Ghasempour, A Ehsani 

Biocatalysis and Agricultural Biotechnology 29, 101798 

 

27- Development of an active packaging system containing zinc oxide nanoparticles for the extension 

of chicken fillet shelf life 

A Ahmadi, P Ahmadi, A Ehsani 

Food Science & Nutrition 8 (10), 5461-5473 
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 وادم ایمنی و کیفیت کنترل در کاربرد منظور به طبیعی های رنگدانه پایه بر pH به حساس هوشمند اندیکاتورهای طراحی -1

 غذایی

 محمدی کیهان   توسلی میلاد   ثانی علیزاده محمود     خضرلو آرزو  علی احسانی

 کاربرد و زرشک عصاره حاوی گشنیز اسانس-عسل زنبور موم پایه بر( NLC) نانوساختار لیپیدی های حامل فرمولاسیون -2

 غذایی مدل سازی غنی برای آن

 کیا مقدس احسان   قنبرزاده بابک   علی احسانی   خضری سیما

 تصاصیاخ شناسایی برای فلزی-آلی های چارچوب برپایه لومینسانس هیبریدی هوشمند نانوسنسور سنجی امکان و طراحی -4

 شیرخشک در ملامین و ها بیوتیک آنتی باقیمانده ها، مایکوتوکسین همزمان سنجش و

 ثانی علیزاده محمود   تفتی دهقانی محمدهادی   فر شریعتی نبی   هاشمی محمد   علی احسانی   خانیکی جاهد غلامرضا 

 فارسی صمغ و کیتوزان سامانه در قرمز چغندر رنگی عصاره پایداری و شیمیایی-فیزیکو هایویژگی بررسی -3

 علی احسانی   پور قاسم زهرا   نماززاده غزال 

 و پایان نامه ها طرح های پژوهشی 
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 دهش میکروکپسوله نارنج پوست عصاره و کیتوزان نانوفایبر حاوی به میوه دانه موسیلاژ خوراکی پوشش سنتز بررسی -8

 کمان رنگین آلای قزل ماهی فیله نگهداری زمان مدت افزایش جهت

 کار همیشه حامد   محمدی مریم   علی احسانی   کیا سرمدی میترا 

 موز برگه در شدن ای قهوه بر سرد پلاسمای با تیمار پیش تاثیر -6

 خرم سیروس   علی احسانی   رحیمی استاد علیرضا   پور قاسم زهرا   پور کلام خوش علی

 تازه پیازچه در سدیم هیپوکلریت به شده آداپته سالمونلا فعالسازی غیر بر سرد پلاسمای تکنولوژی اثر -7

 علی احسانی   خرم سیروس   مغانجوقی محمودزاده مریم   زاده کاظم پریسا 

 غذایی های هنمون در گلیفوزات اختصاصی و سریع شناسایی برای کربنی مواد پایه بر اپتیکال هیبریدی نانوسنسور طراحی -5

 توسلی میلاد   ثانی علیزاده محمود   علی احسانی 

 گرافیتی تریدنی کربن از استفاده با نشاسته-آلژینات بیوپلیمرهای کامپوزیت نفوذپذیری و حرارتی مکانیکی، خواص بهبود -1

 غذایی مواد بندی بسته در کاربرد جهت

 پور قاسم زهرا   موسوی ندا   دراجی سید سعید میر   علی احسانی 

 فیله دگاریمان زمان افزایش برای روی اکسید نانوذرات حاوی فعال بیونانوکامپوزیتی فیلم ضدمیکروبی خصوصیات ارزیابی -12

 یخچال دمای در مرغ

 احمدی پریسا   علی احسانی   احمدی اعظم 

 فارسی صمغ /سویا پروتئین ایزوله/ سلولز متیل برپایه هیبریدی نانوکامپوزیت میکروبی ضد های ویژگی بررسی و طراحی -11

 نقره ذرات حاوی

 زاویه آهنگری حسین   خضرلو آرزو   توسلی میلاد   ثانی علیزاده محمود   علی احسانی 

 اتمسفر فشار تحت سرد پلاسمای از استفاده با پاتولین از خشک انجیر زدایی سم -12

 خرم سیروس   پور قاسم زهرا   علی احسانی   فیروزجاه عابدی رضا 

 و روی اکسید ذره نانو با ژلاتین پایه بر pH نشانگر پذیر تخریب زیست فیلم ساختاری و مکانیکی های ویژگی بهبود -14

 پریدات سدیم با عرضی دهنده اتصال

 کیا مقدس احسان   علی احسانی   پور قاسم زهرا   عظیم زاده موسی سعید 

 341 کازئی لاکتوباسیلوس باکتری ریزپوشانی برای گانه دو امولسیون سامانه ساخت و طراحی -13

 راد همایونی عزیز  علی احسانی    اذر طبیبی مهناز   مغانجوقی محمودزاده مریم 
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 وشر به شیرازی آویشن اسانس و ناتامایسین حاوی کاپرولاکتون پلی و سلولز اتیل پایه بر نانوالیاف فیلم ساخت -18

 فراپالایش پنیر بندی بسته در کاربرد برای آن های ویژگی بررسی و الکتروریسی

   قربانی مرجان   فرهودی مهدی   حسینی مرضیه سیده   علی احسانی   زاده بیک سمیرا   فارسانی مرتضویان سیدامیرمحمد 

 مفید وحید

 فمندهد کنترل جهت سطحی بادیآنتی گیرنده و کروسین حاوی کیتوزان با شده دهیپوشش نانولیپوزوم سامانه طراحی -16

 شیر در مونوسیتوژنس لیستریا

 جعفری مهدی سید   علی احسانی   یوسفی محمد 

 در HACCP سیستم واجرای مشهد آموزشی های بیمارستان در بیمارستانی ساز دست گاواژهای میکروبی کیفیت تعیین -17

 آنها ی تهیه

 احسانی علی   نوروزی عبدالرضا   نعمتی محسن   افشاری اسما   هاشمی محمد   ادیبی شیوا 

 اسانس اویح سلولز متیل کربوکسی و ژلان پایه بر پذیر تخریب زیست های فیلم میکروبی ضد و فیزیکوشیمیایی خواص -15

 رزماری

 باقری وحید   مغانجوقی محمودزاده مریم   پور قاسم زهرا   احسانی علی   شکتایی اکبری زهرا 

 سیستم اجرای و تبریز( ع) رضا امام بیمارستان در انترال یتغذیه سازدست هایمحلول میکروبی کیفیت ارزیابی -11

HACCP (بحرانی نقاط کنترل و خطر تحلیل و تجزیه )آنها استانداردسازی جهت. 

 هاشمی محمد   اسفنجانی طریقت علی   احسانی علی   زاویه آهنگری حسین 

 رزماری اسانس نانوامولسیون حاوی فارسی صمغ پایه بر خوراکی فیلم خواص بررسی و تولید -22

 ثانی علیزاده محمود   هاشمی بنی علیرضا سید   رستمی محمدرضا   خضرلو آرزو   احسانی علی   ذوالفقاری هاجر 

 رزوراترول پوشانی ریز ارزیابی و سولونت آنتی روش به سلولز اتیل – زئین سامانه نانو ساخت و طراحی -21

 احسانی علی   حسینی مرضیه سیده   اذر طبیبی مهناز   خان حسن صدف

 اثر مطالعه و فیزیکوشیمیایی خواص بررسی و.( Zataria multiflora Bioss) شیرازی آویشن اسانس ریزپوشانی -22

 آن ضدمیکروبی

 نعمتی محبوب   جوادی افشین   خطیبی امین سید   احسانی علی 

 اکسید و تیتانیوم اکسید دی)  فلزی نانوذرات حاوی 3A زئولیت-ژلاتین-الکل وینیل پلی پایه بر نانوبیوکامپوزیت طراحی -24

 میگو ماندگاری افزایش برای آن کاربرد و( روی

 دیوبند بهارک   قنبرزاده بابک   احسانی علی   آبادی لعل عزیزی مریم 
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 سلولز متیل/ژلاتین بیوکامپوزیت فیلم میکروبی ضد و اکسیدانی آنتی مکانیکی،-فیزیکی خصوصیات بررسی و طراحی -23

 اسید کلروژنیک لیزوزیم، کوئرستین، نانوذرات حاوی

 خضرلو آرزو   مالکی محمد   ثانی علیزاده محمود   احسانی علی 

 افزایش بر آن ثرا بررسی و روی واکسید سلنیوم فلزی نانوذرات حاوی نانوسلولز-ژلاتین پایه بر نانوبیوکامپوزیت فیلم سنتز -28

 گاو گوشت ماندگاری

 ثانی علیزاده محمود   احسانی علی   احمدی اعظم 

 دوغ حسی و میکروبی خواص بر( کوهی پسته) بنه پودر و اسانس اثر بررسی -26

 فرشیدی مریم   احسانی علی   ابراهیمی بهزاد 

 نیرهایپ درآب محلول عصاره از شده استخراج پپتیدی فراکسیونهای ضدمیکروبی و اکسیدانی آنتی فعالیتهای بررسی -27

 RP-HPLC و UF توسط کشور غرب شمال کوزه

 پور قاسم زهرا   احسانی علی   هاشمی بنی علیرضا سید 

 و سبز زیره اسانس و تیتانیوم اکسید دی, گوار صمغ, سدیم کازئینات بیونانوکامپوزیت خوراکی فیلم تولید سنجی امکان -25

 آن فیزیکومکانیکی های ویژگی بررسی

 احسانی علی   ثانی علیزاده محمود   آبادی لعل عزیزی مریم 

 یستمس با شده ترکیب آلژینات-پروتئین وی پوشش بوسیله مرغ ران گوشت در فسادزا و پاتوژن های باکتری کنترل -21

 لاکتوپراکسیداز

 یوسفی محمد   احسانی علی   مولانی رقیه 

 های ویژگی بررسی و کانولا روغن از -ترانس چرب اسید بدون -( اولئوژل) یافته ساختار روغن ساخت و طراحی -42

 آن رئولوژیکی و فیزیکوشیمیایی

 احسانی علی  اذر طبیبی مهناز   احمدی پریسا 

 بیفیدوم بیفیدوباکتریوم هایمیکروکپسول و اینولین بتاسیتواسترول، با مایونز سس سازیغنی -41

 احسانی علی   زنجانی میرزانجفی مینا 

 زدایی سم در ایران غرب شمال لبنی محصولات از شده جدا بومی های میکروارگانیسم های سویه غربالگری -42

 انسان گوارش دستگاه شده سازی شبیه مدل در B1آفلاتوکسین

 خسروشاهی یاری احمد   احسانی علی   ذوالفقاری هاجر 

 یلهف کیفی هایشاخص بر آن اثر و زنجبیل عصاره و فارسی صمغ حاوی کازئینات سدیم خوراکی فیلم هایویژگی بررسی -44

 یخچالی دمای در کمان رنگین آلای قزل ماهی



 
 

 دکتر علی احسانی (                                      CVپژوهشی ) –رزومه علمی                                                                          

 اذر طبیبی مهناز   احسانی علی   خضرلو آرزو 

 بر نهاآ تاثیر ارزیابی و شرقی آذربایجان ارسباران منطقه در سنتی نان تخمیر عامل فلور مولکولی شناسایی و جداسازی -43

 گندم سنتی مسطح نان کیفیت روی

 علی احسانیخسروشاهی   یاری  احمد   تربتی محمدعلی   فکری آرزو 

 فیتواسترول با شده غنی دوغ به کازئی پارا لاکتوباسیلوس حاوی های میکروکپسول افزودن اثرات بررسی -48

 کیا مقدس احسان   احسانی علی 

 اسانس و رپنی آب پروتئین-نانوسلولز -تیتانیوم اکسید دی ضدمیکروبی نانوکامپوزیت فیلم از استفاده سنجی امکان -46

 یخچال در گوسفند گوشت ماندگاری افزایش در رزماری

 احسانی علی   ثانی علیزاده محمود 

 طی سیدازلاکتوپراک سیستم همراه به پنیر آب های پروتئین پذیر تخریب زیست پوشش با میگو ماندگاری افزایش بررسی -47

 یخچال در نگهداری

 احسانی علی   فرشیدی مریم 

 ( Teucrium polium) کلپوره گیاه روغنی اسانس و کازئی لاکتوباسیلوس پروبیوتیک با مایع کشک فرمولاسیون -45

 احسانی علی  دهقان پروین 


